
Steak haché du limousin, pommes frites nature     
                                   

Tenders de poulet pané*, pommes frites nature

EN SOLO 
OU 

A PARTAGER

CHEZ STEPH
restaurant

Planche de belles charcuteries et paté maison                  25,00€
           
                                                                                                      
      

Terrine de foie gras de canard mi-cuit au cognac            24,00€         
                                                                                              Confiture de figues & pain toasté   100gr

LE COIN DES
PIOUS-PIOUS

pour les -12ans

une boule de glace & chantilly 

Gaufre au sucre & chantilly

ou

&

10,00€

ou

Condiments

Guindillas

Planchinette de jambon Serrano ou  jambon de bayonne  15,00€        

Assiette Basque                                                                              18,00€
Jambon de Bayonne, chorizo ibérique, piquillos, brebis et tomme de vache
des Pyrénées, anchois marinés, graisserons de canard, guindillas, confiture
de cerises noires & condiments

Pour 1 ou 2 personnes



CHEZ STEPH

          Tomates plein champs & burrata           12,00€
                            

Tartare de saumon                                     12,00€
Pommes Granny Smith & condiments

Salade, tomates, champignons, brie pané & condiments

LES
ENTRÉES

   La César                                                        11,00€   /   18,00€         
Salade, tomates, champignons, poulet rôti, parmesan, sauce césar, 
petits croûtons & condiments

La Sud-ouest                                               11,00€   /   18,00€         

restaurant

Code wifi: Chezsteph16110

Salade, tomates, champignons, melon, haricots verts, carottes râpées, fêta 
& condiments

Vinaigrette aux herbes & condiments

Carpaccio de boeuf                                     12,00€
Marinade maison, parmesan & condiments

La Cheese                                                      11,00€   /   18,00€        

 100 gr      

Entree    /      Plat

 La fraicheur                                                11,00€   /   18,00€        

Salade, tomates, champignons, gésiers, lardons, pommes frites & condiments

Melon charentais & jambon serrano    16,00€
Guindillas & condiments



LE CROQ’

Petite place au poisson Chez Steph

Brochette de gambas *grillées  en persillade      24,00€

POUR
"S'EMPOISSONNER"

Seiche grillée, vinaigrette à l’espagnole              24,00€
Pommes frites ail & persil

Pain de mie toasté
Jambon truffé
Beurre truffé

Comté

servi avec des pommes frites maison, ail & persil

Le croque “Monsieur” aux truffes      18,00€

LES
TORTILLAS

Filet de merlu rôti, sauce tartare                           22,00€
Pommes frites ail & persil

Tartare de saumon                                                         22,00€Pommes Granny Smith & condiments

Pommes frites ail & persil           160gr

Tortilla aux champignons                                         14,00€

Tortilla aux oignons et pommes de terre            14,00€

Mesclun de salades et jambon Serrano

Bolinette de pommes frites maison ail & persil :  4,50€

Pommes frites ail & persil



LE BOEUF
DU

LIMOUSIN

Côte de boeuf (selon arrivage)                     1,2kg           75,00€
                                                                                 1,3kg           83,00€
                                                                                 1,4kg           91,00€
                                                                                 1,5kg           99,00€
                                                                                 1,6kg         107,00€

Filet de boeuf                                                                          35,00€

Entrecôte du boucher                                                          29,00€

Brochette de  boeuf du moment                                        22,00€

Tartare de boeuf                                                                    20,00€

Bavette d'aloyau                                                                    22,00€

Burger du moment                                                                 20,00€

Environ 220g

Environ 380G

Environ 220G

Pain Bun’s, sauce tartare, tomates,
steak haché, bacon, comté, compotée d’échalotes ,
cornichons, salade

Environ 220G

préparé maison :  sauce anglaise, tabasco, câpres,
cornichons, échalotes, olives, jaune d'oeuf

Toutes nos viandes de boeuf sont certifiées
"Boeuf du Limousin", grillées au feu de bois,

servis avec des pommes frites maison, ail et persil

CHEZ STEPH

Environ 130G



LES
VIANDES

Les  sauces maison : 1,00€

Bleu D'Auvergne, poivre vert,
               Compotée d’échalotes, marchand de vin

Côte de veau                                                                             27,00€

Steak de magret de canard                                                  17,00€

Double steak de magret de canard                                   27,00€

andouillette ficelée                                                             20,00€

Brochette de  poulet mariné, aux épices douces         17,00€

Carpaccio de boeuf, marinade maison                             20,00€

Fricassée de rognons de veau en persillade                 20,00€

Environ 360g

Environ 180g

Prix nets & service compris

Bolinette de frites: 4,50€
Bolinette de salade verte: 3,50€

d'origine france et ue, servies
avec des pommes frites maison,

ail et  persil

Environ 370g

parmesan & condiments



La  melbissima                                                                                                      11,00€

L'Antillaise                                                                                                          11,00€

La palaisienne                                                                                                     11,00€
                                                                                                     

L'autodidacte                                                                                                      11,00€

Le café Liegeois                                                                                                   9,50€

Le caramel Liegeois                                                                                           9,50€

Le chocolat Liegeois                                                                                        9,50€

La dame blanche                                                                                                  9,50€

Iceberg                                                                                                                   12,00€

Colonel                                                                                                                  12,00€

Pina Colada                                                                                                          12,00€

                                                                                                     

LES 
GLACES

1 glace vanille, 1 sorbet fraise, 1 sorbet framboise, biscuit spéculos, chantilly, amandes

1 sorbet passion, 1 sorbet mangue, 1 sorbet ananas, coulis de fruits rouges, chantilly, amandes 

1 glace rhum raisins, 1 sorbet cassis, 1 sorbet mandarine, raisins au rhum, coulis fruits rouges, 
chantilly, amandes 

1 glace vanille, 1 glace caramel beurre salé, 1 glace noisette, cacahuétes, caramel lacté, 
pop corn, chantilly, amandes

Coupe 1 boule: 3,00€
  Coupe 2 boules: 5,50€
  Coupe 3 boules: 7,50€

2 glaces café, sauce moka, chantilly, amandes

2 glaces caramel beurre salé, sauce caramel, carambar, chantilly, amandes

2 glaces chocolat noir, sauce chocolat, chantilly, amandes

Supplément chantilly: 0,50€

Les parfums:
Vanille, Chocolat noir, café, caramel beurre salé, noisette, pistache, 
menthe chocolat, fraise, framboise, cassis, cerise, citron vert, 
noix de coco, passion, mangue, ananas, mandarine, rhum raisins

Prix nets & service compris

2 glaces menthe chocolat, Get 27, chantilly

2 sorbets citron vert, Vodka

1 glace noix de coco, 1 sorbet ananas, raisins marinés, rhum

2 glaces vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes



LES
DESSERTS

Irish Coffee de Cricri
12,00€

Café gourmand ou déca gourmand                                                                            8,00€

Thé/ double café gourmand                                                                                         9,00€

Crème brûlée                                                                                                                    8,00€

Parfait aux fraises fraîches, mousse stracciatella, biscuit madeleine      9,00€

Gaufre de bruxelles     sucre / 8,00€         chocolat/ 10,00€             chantilly  +1,00€

Baba au rhum,                                                                                                                  10,00€

Profiteroles, sauce chocolat, chantilly      2 choux*/9,00€         3 choux*/ 12,00€

Mousse au  chocolat noir  maison                                                                                     8,00€

Brioche perdue, glace vanille, chantilly                                                              10,00€

Le cookie moelleux au chocolat, beurre de cacahuètes, glace noisette     10,00€

                Assiette de fromages, bouquet de salades                                             10,00€

fruits frais, raisins & chantilly

Café                                                                2,20€
Café Noisette                                              2,30€
Grand créme                                                4,00€
Décafeiné                                                     2,40€
Double café                                                 3,80€
Cappuccino mousse de lait                     3,80€
Cappuccino chantilly                              4,90€
chocolat                                                      4,00€
thés-infusions                                           3,70€

LES BOISSONS CHAUDES

*produit décongelé



LES VINS AU VERRE

Rouge                                                              6,00€ le verre(12cl)

Bl anc                                                              5,50€ le verre (12cl)

Rosé                                                                  5,50€ le verre (12cl)

Château Sauvage , AOC Graves

Château Serpe, AOC Saumur Champigny

Le Petit Sapiens , IGP Charente

Château Puisseguin Curat, AOC Puisseguin Saint-Emilion

Nina , AOP Languedoc (vendange Manuelle)

Domaine de Maubet , IGP Côtes de Gascogne (fruité)

X Wine Sweet, côtes de Gascogne (moelleux)

Domaine “Carroir du gué”, AOC Reuilly (sec)

Château Saint Maur “Maur & More”, AOP Provence

Domaine de pellehaut “ étè Gascon” , VDP côtes de Gascogne (moelleux)

Domaine des valettes , AOC Saint Nicolas de Bourgueil (fruité & léger)

les pichets :
IGP Vin Charentais coteau du traviole  “domaine de Garancille”
                                                                                                 50cl           100cl

Rouge (merlot)                                                                    9,50€          18,00€

blanc (sauvignon)                                                               9,50€          18,00€

rosé                                                                                         9,50€          18,00€

Champagne
Coupe de champagne “Y.Laval”, (14cl) tradition brut                11,00€

coupe de champagne Ruinart brut , (14cl)                                    14,50€



                                                                                                                                       37,5cl    75cl   100cl

Château des Tourtes, Blaye Côtes de bordeaux                       12€      20€

Château Puisseguin Curat, AOC Puisseguin St-Emilion                     28€

Château Belles Graves, AOC Lalande de pomerol                                48€

Chateau Sauvage, AOC Graves                                                         14€     25€   50€ 

Château Ferran, AOC Pessac Leognan                                                     52€ 

Château Haut-Brignot, AOC Haut-Médoc                                               24€

Croix La Bastienne, AOC Montagne St Emilion                         15€     24€

Château Grand Barrail , AOC Saint Emilion Grand cru                    65€

Charmes de Kirwan, AOC Margaux                                                           70€

Château le Boscq, AOC St-Estèphe Cru Bourgeois                              70€

Château Taillefer,AOC Pomerol                                                               78€

Château Tour Haut Vignoble, AOC Saint-Estèphe                               36€

                                                                                        

                                                                                                                                       37,5cl  75cl   

Domaine de La Lande, AOC Saint Nicolas de Bourgueil          14€   25€

Château La Serpe, AOC Saumur Champigny                                           24€

Grain d'expression, AOC Chinon (sans sulfites ajoutés )                25€

Cuvée "Les Bornes", AOC Mentou Salon                                        19€   35€

                                                                                                                                       37,5cl  75cl 

Le roi boeuf , vin de France,  maison Lionel Osmin et cie              32€         

Le Petit Sapiens, IGP Charentes, Saint-Sornin                                  24€

Domaine l’Ancienne Cure, AOC Pécharmant                            18€     28€

LES VINS

LES VINS ROUGES

DU COTÉ DE BORDEAUX

DU  COTÉ DU  VAL DE LOIRE 

DU  CÔTÉ DU SUD-OUEST   



                                                                                                                                                       75cl  

Domaine Venot, Côte Chalonnaise, AOC Bourgogne                                       35€

L'Enfer des Balloquets, AOC Brouilly                                                                 28€

                                                                                                                                                       75cl 

Château Mourgues du Grés, AOP  Costiéres de Nîmes                                    22€

Signature, AOC Crozes Hermitage                                                                        45€

                                                                                                                                                     75cl 

Domaine Ollier Taillefer "Les Collines", AOP Faugéres                               22€ 

Domaine Pas de l'Escalette "Les petits pas", AOP  Languedoc                     30€

Domaine Marco Paulo, Nina, AOP Languedoc                                                   24€

Domaine Beauvivre, Cuvée Aleph 2017, IGP d’Oc, sans filtration              38€ 

Mas théleme, Carpe diem, AOP Pic Saint Loup                                                  28€

Le Clos des serres, Saint-Jean, AOP Terrasses du Larzac                             28€

                                                                                                                                                      75cl 

Château Saint-Maur « Maur & More, AOP Côtes de Provence                     25€

Château Mourgues du Grés , AOC Costières de Nîmes                                  22€

Domaine De La Rocalière, AOP Tavel                                                                  28€

Domaine des Valettes, AOC St Nicolas de Bourgueil          (37,5cl)  14€     22€

Château des Tourtes, AOC Bordeaux rosé                                 (50cl)  17€     22€

Fontenille, AOP Lubéron                                                                                       20€

Domaine de Pellehaut « Eté Gascon », VDP Côtes de Gascogne (sucré)   24€

                                                                                                                                      75cl                    

Domaine de Maubet « Gros Maseng », IGP Côtes de Gascogne (fruité)   20€

Domaine« Carroir du Gué », AOC Reuilly (sec)                                                25€

Domaine Boussard, AOC Petit Chablis (sec)                                                    28€

X Wine Sweet, Côtes de Gascogne (sucré)                                                            20€                               

Champagne " Y.Laval", tradition brut                                                               55€

« R » de Ruinart brut                                                                                              90€

DU  CÔTÉ  DE LA VALLÉE DU RHÔNE

DU  CÔTÉ DE L’OCCITANIE

LES VINS ROSÉS

LES VINS BLANCS

LES CHAMPAGNES

DU  CÔTÉ  DE LA BOURGOGNE


